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- Roupeiro - Marisco Consumir a Consumir ja
- Fernao Pires - Peixes frescos 10-12°C ou guardar
- Arinto grelhados até 2-3 anos

- Carnes brancas ou
como aperitivo

As uvas sio vindimadas a partir do final de agosto, de acordo com a evolugio
da maturagao em cada vinha e sempre da parte da manh3, de forma a manter o
mais possivel a frescura das mesmas. Na Adega, apos o desengace e esmagamen-
to da uva, procede-se ao esgotamento do mosto e a prensagem, salvaguardando

BORBA

as caracteristicas qualitativas e varietais do mosto. O mosto lagrima (mosto
_ AN M que escorre sem prensagem) clarifica durante 18 a 24 horas e fermenta a uma
VINHAS VELHAS temperatura constante de 18°C, ao longo de |4 dias. Decorrido um periodo

duranteoqualovinhoestabilizaporprocessosfisicos,efetua-seoseuengarrafamento
apos o inverno.

Q’/ Nao contem ingredientes de origem animal. Apto a dieta vegan.
-

@) Aspeto limpido, cor citrina bem definida.
ALE NTEJO @ Boa intensidade aromatica conjugando frutos tropicais e citrinos.

Denominagio de Origem Controlada

Branco - White ( e) Sabor macio, fresco com predominancia do sabor a lima, com final persis-
/ tente a frutos citrinos.
RTUGAL b

ﬁ) Teor Alcodlico: 13% Vol. - Acidez Total: 5,90 g/L - pH: 3,20
\5/ SO2 Total: <140 mg/L - Contém sulfitos
=
,\ .') Caixas de 6 garrafas x 0,75 L / 130 caixas por palete.
-
m'”l) Campus Branco 0,75 L 5602154171459
&/ Campus Branco Cx 6 x 0,75 L 65602154171451

A Boas Praticas de Transporte e Armazenagem
a it Para evitar alteracdes precoces nas caracteristicas organoléticas e fisico-quimicas de um vinho,
- p este deverd ser transportado e armazenado em boas condi¢des ambientais, nomeadamente
ADEGA de temperatura (10 - 18°C) e de humidade relativa (50 - 80%).
DE BORBA Consumo de Vinho com Moderagiao
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