LAGOS

VARIETAL

ROSE

CLIMA

Clima templado cdlido con régimen de tipo medite-
rrdneo de lluvias, marcado por grandes amplitudes
térmicas entre dia y noche. Las precipitaciones
anuales tienen un promedio de 600mm concentradas
durante los meses de invierno.

VITICULTURA

EDAD DEL VINEDO: 10 afios

SISTEMA CONDUCCION: Espaldera
RENDIMIENTO: 12 Toneladas / Ha
TIPO COSECHA: Cosecha mecanica en
la segunda mitad de Marzo.

VINIFICACION

La cosecha de nuestras uvas es manual y transporta-
da en bins hasta bodega. Luego es despabilada y por
intercambio de frio es llevada a a prensa neumdtica
donde reposa 5 horas a 52 centigrados. Luego del
prensado se realiza decantacion por frio a 92 centi-
grados , se trasiega de sus borras y pasa a fermenta-
cion controlada a 132 hasta que finaliza la misma
finaliza, dicha proceso se realiza con levaduras
seleccionadas.

No se realiza fermentacion maloldctica.

NOTA DE CATA

VISUAL: Color rosado granada con destellos violetas
muy suaves, lagrima media y elegante.

NARIZ: Frutas rojas acidas como cereza, frambuesa y
frutilla.

BOCA: Fresco, de cuerpo medio. Acidez marcada y
equilibrada.

MARIDAJE: Ideal para en tretas con quesos y frutos
secos, gran acompafiante de tirados de salmén o attn.
T° DE SERVICIO: 10 - 12°C
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