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100% deste vinho é envelhecido em madeira
durante 12 meses, em 35%madeira nova

Touriga Franca (95%) e Touriga Nacional (5%)

DOC Douro

Xisto

Fermentado em cubas de aço inoxidável
durante 8 dias onde depois é feita a fermentação
maloláctica.
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2017 ficou caracterizado pelo inverno
frio e seco, seguido por uma primavera e verão
excecionalmente quentes e secos. Além da forte queda de
chuva (25mm) no dia 6 de Julho, apenas 300mm caíram
desde Novembro de 2016. Devido a estas condições
climatéricas extremas, todo o ciclo de crescimento da
vinha adiantou-se 15 a 20 dias comparado ao ano de 2016.
A vindima começou muito mais cedo do que o habitual
devido às condições climatéricas: no dia 17 de Agosto para
os vinhos brancos e 21 de Agosto para os tintos e vinhos
do porto. Terminou no dia 28 de Setembro com
temperaturas altas e completa ausência de chuva.

Este vinho apresenta uma cor muito
intensa que transmite desde logo a sua exuberância. É
muito expressivo com aromas e frutos silvestres bem
casados. A barrica está muito bem integrada suportada
pela estrutura tânica. Melhorará em garrafa por muitos
anos.


