i2 L :
= '
j ’
"'}_r _5_.‘1 .-:'-".'..‘
it
il

Ly 2 Lol
P T 1 Y
e TSN ¥ ey’

0 PR

-
'..~III‘:
38
3

o i e W L

N R A
PN e ,
VSRR WYY = I 0 .ﬂ.“

ATE SEC.XV SEC.XVI SEC.XVII

VINHO BRANCO IG LISBOA 2018

CASTAS
60% Chardonnay e 40% Arinto.

VINIFICACAO E ESTAGIO
40% do lote fermentou em barricas novas e usadas
de carvalho francés. O restante fermentou em cubas de inox
duragio de 14 dias. O vinho fermentado em barrica ai
permaneceu durante 7 meses.

NOTAS DE PROVA

Um lote cldssico, com os frutos secos e alperce da casta
francesa e os apontamentos citrinos de laranja e limio da
portuguesa. Corpo cheio, discretos fumados, num conjunto
complexo, intenso e persistente, sofisticado e elegante.

SUGESTOES GASTRONOMICAS

Bacalhau, peixes gordos ou de sabor intenso,
carnes brancas, queijos.

DADOS ANALITICOS

Teor Alcodlico 14%
Acidez Total 6,0 +/-1
pH 3,34/-0,5
DADOS LOGISTICOS
Peso Garrafa (Kg) 1,45
EAN 5600390412688
ITF 15600390412685
N° Garrafas/Caixa 6
N° Garrafas/Palete 462
Peso Caixa (Kg) 8,7
NP° Caixa/Fiada 11
N° Fiadas 7
Caixas/Palete e

Estrada Nacional 115, 2550 - 073 Vilar, Cadaval, Portugal
+351262 770 000 |info@quintadogradil.pt

WWW.QUINTADOGRADIL.WINE
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! 3 S ] Pela vinha ter sido considerada de “boaley” e vinhos de “bom lote”, em
".'fl):‘ ! "\. e~ il F l";’":: 4 1769 a Quinta do Gradil resistiu ao decreto de D.José I, que ordenava o
; )N arranque de vinhas em vérias regides de Portugal.
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