
REGIÃO | REGION 
Vinho Tinto DOC Dão • Vinha mais próxima da Serra da Estrela. A última a ser 
vindimada devido ao nível tardio de maturação • Solos de origem granítica com gran- 
des afloramentos xistosos • Altitude ronda os 400-600m • Influência dos rios Dão  
e Mondego • Verões quentes e secos • Invernos frios 
Red Wine DOC Dão • Vineyard closest to Serra da Estrela Mountain. Last to 
be harvested due to late maturation levels • Granitic Soil with large schist 
outcrops • Altitude between 400-600m • Influenced by the rivers Dão and 
Mondego • Hot and Dry Summers  •  Cold Winters 

VINIFICAÇÃO | VINIFICATION 
Vindima manual. Uvas provenientes de uma única parcela de 1ha próximo da Serra da 
Estrela. Desengace total. Maceração prolongada num pequeno lagar de granito. 
Fermentação alcoólica com leveduras indígenas sob temperatura controlada por 20 
dias. Pisa pé. Decantação para barricas novas de 225L de carvalho francês por 12 
meses. 6 meses de estágio em garrafa antes de sair para o mercado. 

Harvest by Hand. Grapes from a single plot of 1ha near Serra da Estrela mountain. 
Total destemming. Prolonged maceration in a small granite “lagar”. Alcoholic fermenta- 
tion with indigenous yeasts under controlled temperature for 20 days. Stomp by foot. 
Decantation for new 225L French oak barrels for 12 months. 6 months of aging in 
bottle before going to the market. 

NOTA DE PROVA | TASTING NOTE 
Aroma complexo, com notas de fruta preta e flores do bosque, mineral e ao mesmo 
tempo apimentado. Na boca tem textura, com taninos nobres bem presentes e 
uma acidez bem integrada com a barrica. Final muito longo e persistente.  Contém 
Sulfites.

Complex aroma, with notes of dark fruits and forest flowers, mineral and yet spicy 
at the same time. In the mouth it shows texture, with noble tannins very present 
and acidity very well integrated with the barrel. Very long and persistent finish. 
Contains Sulfites.

Ano/Year 
Teor Alcoólico/Alcohol 
Acidez Total/Total Acidity 
pH 
Castas/Varieties 

.................... 2014 

.................... 14,0% Vol. 

..................... 5,7 g/L 

..................... 3,5

..................... Touriga Nacional, Alfrocheiro, Tinta Roriz,Tinto Cão 
Tempo de Guarda/Acceptable storage time  .................... 10-30 anos/years 

Caixa Madeira/ 
Garrafa/Bottle Wood Box (3gfs/btl) 

5600203653208 15600203653205 342x321x114 
Madeira/Wood 

1200x800x1675 
96 cx/bx pallet 
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