
Comentario del enólogo
Nuestro Cabernet Sauvignon proviene del valle del Maipo, una de las 
mejores zonas vi�vinícolas del mundo. Es un expresivo vino de color rojo 
rubí. Sus aromas recuerdan fruta negra madura muy bien combinada con 
vainilla, tabaco y clavo de olor. Es un vino de cuerpo medio, balanceado y de 
una larga persistencia.

Manejo del viñedo 
Los viñedos están ubicados en el piedmont de la cordillera de los Andes, 
donde la brisa fresca de la tarde ayuda a una maduración más lenta y 
produce fruta que se destaca por su equilibrio y sabores varietales frescos. 
La uva se cosechó en abril.

Vinificación
La fermentación se realizó con levaduras seleccionadas entre 25°-28°C con 
una alta extracción de color al comienzo del proceso. La fermentación luego 
siguió a bajas temperaturas de forma de asegurar una extracción diferente 
de los componentes de la piel. Una larga maceración post fermenta�va a 
bajas temperaturas aseguró una adecuada extracción para el 
envejecimiento del vino. 60% del vino fue envejecido en una combinación 
de dis�ntas barricas de roble americano durante 8 meses. El 40% restante 
fue envejecido en cubas de acero inoxidable hasta su embotellación. 

Detalles Técnicos
Alcohol: 13,5 % v/v                                      
Acidez Total: 4,59 g/L (expresado en ácido Tartárico)  
pH: 3,67
Azúcar residual: 3,29 g/L

Potencial de envejecimiento: 5 años   

Comidas sugeridas 
Ideal con carnes rojas, cerdo, quesos maduros y pasta.

Nuestro Cabernet Sauvignon proviene del valle del Maipo, una de las 
mejores zonas vi�vinícolas del mundo.

Valle
Valle del Maipo

Composición
85% Cabernet Sauvignon
15% Syrah
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